INSTRUKCJA

ZAMAWIANIA TORTOW WESELNYCH

1. ZAREZERWUJ PATERE POD TORT
(stelaz, ktéry utrzymuje caty tort)

Przy zamowieniu tortu weselnego (niezaleznie od wielkosci) istotne jest aby
dokona¢ rezerwacji patery, na ktérej stanie Twdj wymarzony tort. Rezerwacje prosimy
sktada¢ z minimum miesiecznym wyprzedzeniem. Warunkiem rezerwacji patery jest
wptacenie kaucji w wysokosci 200 zt. Kaucja jest zwrotna - przy zwrocie patery —
zwracamy pienigzki. Wptacona kaucja stanowi gwarancje zardwno dla Ciebie, jak i dla

nas, ze zamowienie zostanie zrealizowane.

2. ZAMAWIANIE TORTOW WESELNYCH

W celu zamowienia tortu weselnego, czy tez poznania naszej oferty weselnej prosimy o
wczesniejsze umaobwienie sie na spotkanie. Po zarezerwowaniu patery i wptaceniu kaucii
otrzymasz darmowqg degustacje naszych tortéw (co najmniej 4 smaki — dostepnych w
danym momencie).

Ustalimy réowniez:

¢ wstepng wage tortu. Ostateczng wage uzgodnimy telefonicznie — 2 tygodnie
przed weselem. 1 osoba =100 g tortu + ew dekoracja fortu.

e Dowdz tortu — jest po naszej stronie. Na terenie Biategostoku gratis, poza
doliczamy koszt paliwa, w zaleznosci od ilosci kilometréw.  Prosimy o
sprawdzenie warunkdw w jakich bedzie przechowywany tort w lokalu Waszego
przyjecia weselnego — na skutek ztego przechowywania tortéw w lokalach
niestety dochodzi do uszkadzania ich - za co odpowiedzialnos¢ ponosi lokal.
Warunki przechowywania naszych tortow to temperatura 4 - 6 stopnie C oraz
wilgotnos$é miedzy 30 % - 55 %
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Wybierzesz lub wspdinie zaprojektujemy wyglgd Twojego wymarzonego tortu
weselnego. Mamy do dyspozycji katalogi, a takze inne materiaty poglgdowe,
ktére stuzg nam w celu lepszego zobrazowania Tobie najnowszych trendow
cukierniczych. Jest rowniez mozliwos¢ przyniesienia wtasnych wzordw dekoracii
tortéw (zdjecia z gazet, internetu). Podejmujemy sie wykonywania praktycznie

wszystkich proponowanych dekoracii.

Optaty - nalezy wptaci¢ kaucje za patere — 200 zt i zaliczke za tort (30% wartosci
fortu)

Warunki rozliczenia - rozliczamy sie po weselu. Wazne jest, zeby Panstwo po
weselu odebrali patere i ew. skrzynki po ciescie — od restauracji, przywiezli do
nas i na podstawie paragonu rozliczamy sie do kohca, kaucja + zaliczka =
konfrontujemy z paragonem i Panstwo rdznice doptacajq, lub my zwracamy,
w zalezno$ci od wartoéci paragonu.



3. SMAKITORTU
TORT WEGIERSKI

Smak prawdziwej aromatyczne] czekolady w duecie ze skgpanymi w alkoholu
rodzynkami i wisniami, z prazonymi orzeszkami, otulone czekoladowym kremem, na tle
ciemnej biszkoptowe] Sciany, odzwierciedla ukryte pragnienia niejednej tajemniczej
duszy.

TORT CZEKOLADOWY

Czekoladowe biszkopty nasgczone ponczem, przetozone kremem czekoladowym z
duzq iloscig wisni i rodzynek.

TORT ORZECHOWY

Orzechowa klasyka. Ciemne kakaoo - czekoladowe biszkopty, nasqczone ponczem i
przetozone lekkim czekoladowym kremem z dodatkiem prazonych orzechéw.

TORT MANDARYNKOWY

Wysmienite potgczenie karmelowo — miodowych i jasnych biszkoptdw z puszystqg masq
Smietanowo — mandarynkowq i aromatycznych mandarynek.

TORT SZWARDZWALDZKI

Tort z korzennym aromatem. Puszysta $mietana przetozona ciemnymi warstwami
biszkoptu i aromatycznymi wisniami w galaretce.

TORT SMIETANOWO — CZEKOLADOWY

Smietanowo - czekoladowa tradycja. Dwie warstwy czekoladowego biszkoptu
nasgczony ponczem alkoholowym, przetozone bitg S$mietang i lekkim kremem
czekoladowym z chrupigcymi prazynkami na bazie bitej Smietany o wyrazistym smaku
czekolady.

TORT PORZECZKOWY

Porzeczkowo - $mietanowa rozkosz. Puszysta bita $mietana na jasnym biszkopcie,
przetozonych listkiem marcepanowym i porzeczkami w galaretce.

TORT MARCELLO - Klasyczny luksusowy tort sktadajgcy sie z cienkich warstw czekoladowego
biszkoptu, przetozonego czekoladowym kremem maslanym. Biszkopt nasgczony
ponczem z alkoholem, co podkresdla szlachetny smak czekolady.

TORT SMIETANOWO — TRUSKAWKOWY

Delikatny, jasny biszkopt i aksamitna bita $mietana o smaku truskawek z wyraznymi
kawatkami owocdw. Wspaniaty w swojej prostocie.

TORT §MIETANOWO — CYTRYNOWY

Tort o zdecydowanym smaku cytryny. Jasne biszkopty przetozone puszystg bitg
Smietang i musem cytrynowym.

TORT SMIETANOWY Z OWOCAMI

Jasne biszkopty przetozone puszystg Smietang z kawatkami owocdw (brzoskwinia i
ananas). Dekorowany réznymi, sezonowymi owocami.

TORT TIRAMISU

Wrtoski deser. Jasne biszkopty nasgczone ponczem kawowym z likierem amaretto,
przetozone kremem na bazie oryginalnego sera maskarpone. Wykohczony gorzkim
kakao i polewq czekoladowo — alkoholowq.

TORT ORZEIWIAJACY

Tort mietowo — czekoladowy o wspaniatym, harmonijnym smaku $wiezej miety i gorzkiej
czekolady z bitg Smietang. Idealny w upalne dni.

TORT BEZOWY Z AMARETTO

Dwa delikatne blaty bezowe umoczone w czekoladzie, przetozone aromatyczng masg
Smietanowq z likierem amaretto.

TORT DYNIOWY

Dwa biszkopty marchwiowo — dyniowe, przektadana stonawym kremem dyniowym z
serkiem maskarpone. Jesienny przysmak.

TORT MAKOWY

Dwie rolady makowo orzechowe przetozone kremem czekoladowy z orzechami
wtoskimi i wisniami oraz kremem $mietanowym z maskarpone

TORT SMIETANOWO- MALINOWY

Bardzo czekoladowe biszkopty, przetozone masg malinowq, jogurtowq i $wiezym
owocem maliny.



4. CENY TORTOW WESELNYCH

Ceny uzaleznione sg od dekoraciji tortu, a nie od smaku. Mamy nastepujgce kategorie

CREME — od 66 zt/kg — zewnetrzna warstwa tortu to krem lub $mietana w
dowolnej strukturze. Kompozycje kwiatowe lub inne elementy dekoracyjne
stworzg catqg dekoracje tortu

NAKED — od 70 zt/kg - czyli tort ... nagi ;) Naked cake to piramidka réznych
tortdw smakowych nie posiadajgcych zadnego lukru, masy cukrowe;,
marcepanu  Mozna go oczywiscie ozdobi¢, ale delikatnie: $wiezymi
owocami, koronkq, le§nymi motywami, czy tez kwiatami.

ELEGANT — od 70 zt/kg - To klasyka wérdd weselnych tortéw — torty w réznych
smakach, wykonczone ptaszczem marcepanowym lub z masy cukrowej ,
ozdobione cukrowymi lub zywymi kwiatami.

CHOCOLATE — od 90 zt Moze by¢ caty czekoladowy, ale nie musi. Smaki tortu
mozemy wybraé¢ nawet i owocowe, na zewnagtrz zas tort ten przybiera szate
pysznej czekolady w postaci genachu, otowkdéw czekoladowych czy tez
plastrow czekolady.

PROMOCIJA NA ClAsTO I}

Dla klientéw, ktérzy w naszej firmie zamawiajg tort weselny, udzielamy 20% rabatu na
kazde ciasto znajdujgce sie w naszej cukierni.

Na 1 goscia weselnego nalezy zamdwi¢ 15 dag ciasta. Proponujemy liste ciast, ktére
idealnie sie sprawdzajg na przyjeciu. Znajdziesz w niej smakotyki dla kazdego rodzaju
tasucha ;) Ciasta czekoladowe, owocowe, serniki ciasteczka... Peten komplet .

Sernik wiedenski
Brownie

Szarlotka krucha
C. jogurtowo - wisniowe
Pszczdtka

C. czekoladowe
Pokusa

C. herbaciane
Marcinek
Florentynki

Rozki czekoladowe
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JesteSmy réwniez producentem sekaczy — produkowanych z naturalnych sktadnikdw,
cena 47,19 zt/kg.

CHLEBEK $LUBNY — Pyszny, piekny i pachngcy ...30 zt



